DER*ADLER

SCHOPFPERNAU

Schon, dass Sie bei uns sind. Als kleines familiengefuhrtes Haus bieten wir
unseren Gasten etwas, das immer seltener wird: eine leidenschaftliche, Gber
Jahrzehnte gewachsene Gastgeberkultur sowie die besondere Atmosphare
eines traditionellen Bregenzerwalder Wirtshauses mit Uber 280-jahriger
Geschichte.

In unserem Restaurant legen wir grof3en Wert auf Regionalitat, Qualitat und
Frische der Zutaten. Deshalb freut es uns ganz besonders, dass wir zertifizierter

Betrieb der AMA GENUSS REGION sind.

Manche behaupten, unsere Gerichte sind handgemacht - wir sagen, sie

kommen von €@ Herzen.

BODENSTANDIC
REGIONAL
SELBSTBEWUSST!

Milch, Kase, Molkereiprodukte

Jakob Lingg, Raimund Beer Schoppernau
Gunther Muxel, Schoppernau

Bergkaserei Schoppernau

Rind, Lamm, Ziege, Schwein
Gunther Muxel, Schoppernau
Norbert Feuerstein, Andelsbuch
Frischdienst Neurauther, Otztal

S A MA ——

GENUSS

REGION

GASTRONCMIE

Fisch
Forellen Gufel, Feldkirch
Frischdienst Neurauther, Otztal

Obst & Gemuse

Fruchtexpress Grabher, Frastanz
Wolfgang Fax, Bodensee
Kartoffel Raggl, Tirol

Wild

Jagdrevier Schonenbach &
Schoppernau

Frischdienst Neurauther, Otztal

Eier
Margits Hofladen, Freilandhaltung Au
Sennhofeier, Rankweil


https://www.adler-schoppernau.at/

Lillet mit Wildberry
Hausaperitif
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Aritef

Martini Bianco mit Grapefruit (Thomas Henry)
Flotte Barbl (Prosecco, Rhabarbersirup, Soda, Tonic)

Durstige Barbl (alkoholfrei)

Gruner Veltliner Filius
Weingut Hagen, Weilberg

Chardonnay
Weingut Rabl, Langenlois

Lovely Heideboden weil3
Weingut Keringer, Burgenland

Riesling, Seeberg
Weingut Hager, Kamptal

Rosé Zweigelt - Pinot Noir
Weingut Dockner
Niederosterreich

€ 4.40

€ 440

€ 440

€ 440

€ 4.40

Blaufrankisch
Weingut Lehrner, Burgenland

Zweigelt
Weingut Markowitsch,
Burgenland

Heideboden Classic
Weingut PMC Munzrieder

Sembro (Spanien)
100% Tempranillo

St. Laurent Classic
Weingut Keringer,
Burgenland

€590
€520
€ 550
€ 590
€ 4.20

€ 4.40

€ 4.40

€ 4.40

€ 490

€ 4.40


https://www.adler-schoppernau.at/
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Zweierlei von der Forelle
Tartar und Mousse
an marinieren Blattsalaten

Carpaccio vom Landlerind
Vogerlsalat und Parmesanflocken

Variation vom Schoppernauer Ziegenkase

Solote

HuUhnersalat
marinierte Blattsalate mit gegrilltem HUhnerfilet
und Mango-Currydressing

Lieblingssalat

Blattsalate mit Honig-Balsamico Dressing
Mariniert mit gebratenen Speckstreifen
Und Croutons

Kleines Salatschussele
Kartoffelsalat mit PflUcksalat

Sugaren

Rindsuppe mit Frittaten oder Bratspatzle

Schaumsuppchen vom Kohlrabi

€ 10.50

€ 12.00

€ 12.00

€ 14.00

€ 13.00

€ 500

€ 500

€ 500


https://www.adler-schoppernau.at/
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Rinderfiletsteak in der Pfefferkruste
dazu Kartoffelgratin und kleines Gemuse

Rosa gebratener LammrUlcken
in der Krauterkruste
dazu Kartoffelgratin und Frahlingsgemuse

Wiener Schnitzel vom Kalb
dazu Petersillkartoffel

Hudhnerfilet im Cornflakesmantel
auf Paprikaschaum und Duftreis

Gegrillte Schweinemedaillon
im Speckmantel auf Pilzrahm
dazu gebackene CrieBknodel und kleines Gemuse

Gegrilltes Zanderfilet in der Ingwer-Currykruste
an Rieslingschaum und Gemusenudele

Spinat-Bergkaseknodel
an Tomaten-Zucchiniragout

Hausgemachte Pilzravioli
an Thymianschaum

€ 28.00

€ 27.00

€ 24.00

€ 23.00

€ 23.00

€ 21.00

€ 14.00

€ 14.00


https://www.adler-schoppernau.at/
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Himbeer-Brombeer Terrine
an FrUchtemelange € 900

Vanille-Rhabarbertortchen € 900

Dreierlei Schokoladenterrine
an FrUchtemelange € 10.00

Dessertvariation - eine stiBe Uberraschung € 12.00


https://www.adler-schoppernau.at/

